
MENU
PLATS CUISINÉS EN BOCAUX

ENTRÉE
+

PLAT
+ 

DESSERT 

FORMULE À 24€ TTC

G A S P A C H O  A N D A L O U

7 €  P R I X  T T C  E N T R É E S

V E L O U T É  S A F R A N É  : Moules et julienne de légumes

T E R R I N E  D E  C A M P A G N E  : Porc et piment d'Espelette

L E S  M I J O T É S  :

P L A T S 1 4 €  P R I X  T T C  

T A J I N E  V É G É T A L

P Â T E S  F A R C I E S  :  Ricotta / épinards

M O U C L A D E  

T A R T I F L E T T E

C U R R Y  D E  V O L A I L L E

P A E L L A  :  Fruits de mer et merguez

B L A N Q U E T T E  D E  V O L A I L L E

P A R M E N T I E R  D E  C A N A R D

N A V A R I N  D E  D I N D E

C H I L I  C O N  C A R N E

L E S  S A L A D E S

S A L A D E  G O U R M A N D E  : Quinoa et légumes

S A L A D E  D E  L E N T I L L E S  : Lentilles et magret fumé
S A L A D E  D U  R I V A G E  : Thon, épeautre, blé et légumes 
S A L A D E  N I Ç O I S E   :  Thon, légumes et anchois

L E S  S O U P E S

S O U P E  V É N I T I E N N E  : Carottes, mascarpone et curry

V E L O U T É  C O M T O I S  : Poireaux, comté et pomme de terre

R I Z  A U  L A I T

6 €  P R I X  T T C  D E S S E R T S

M O E L L E U X  A U  C H O C O L A T

D A H L  L E N T I L L E S  C O R A I L L E S

C R U M B L E  A U  P O M M E S  C A R A M É L I S É E S

V E L O U R S  D E  C A C A O


